


Why wait empty handed? ¡No esperes con las manos vacías!

APPETIZER | APERITIVO

Small English Garden | Pequeño English Garden
Gin, elderflower, dill, lime & cucumber | Ginebra, flor de sauco, eneldo, lima y pepino

Small Pink Sauvage | Pequeño Pink Sauvage
Vodka, Aperol, vanilla syrup, raspberry, soda & chili-sugar rim
Vodka, Aperol, vainilla, frambuesa, soda, azúcar y guindilla

SNACKS

Chili crackers | Chips crujientes
With house-made kimchi dip | Con dip de kimchi

Warm sourdough | Pan de masa madre caliente 
With whipped horseradish/lemon butter | Con mantequilla de raifort y limón

STARTERS | ENTRANTES

Asian Moules Frites | Moules frites asiático
Amazing mussels cooked in a coconut and lime leaf broth

Espectaculares mejillones de roca en caldo de hoja de lima, citronela y coco

Larb Moo
The Quintessential Thai salad!! Knife chopped pork belly, crispy skin, toasted rice 

& loads of fresh herbs! One of Andreas’s favourites!
La ensalada tailandesa por excelencia!! Panceta picada a cuchillo, torreznos de

piel crujiente, arroz tostado molido y hierbas a saco! Un favorito de Andreas!

Charred aubergine | Berenjena asada al carbón
Harissa & tahini labneh, feta cheese & quince | Labneh de harissa y tahini, queso feta y membrillo

SAUVAGE MAINS | SAUVAGE SEGUNDOS

Thai fried “clean it yourselves” | Pargo entero “límpialo tú mismo”  
Whole snapper, warm ginger/sesame vinaigrette | Frito a la tailandesa, vinagreta de jengibre, sésamo

Muay Thai Kickboxing chicken
Stir-fried minced chicken leg, green beans, basil & lots of chili

Pollo picado al wok con judías, albahaca y mucho chile

Som Tam
Traditional smashed green mango and peanut salad, steamed Jazmin rice with pickled egg

Ensalada tradicional de mango verde machacado y cacahuetes, arroz jasmin al vapor 
con huevo encurtido

YUM-YUM!

Crispy signature banoffee | Banoffee crujiente 
With vanilla and coffee whip | Con crema de vainilla y café

The Chef's Table 65€


